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M it viel Liebe zum Detail

Sie möchten heiraten und suchen eine urig, romani sche 
und einzigari ge Hochzeitslocai on bei München? 

Dann ist die EVENTSCHEUNE Wallenburg
auf dem gleichnamigen Biogut vielleicht der perfekte Ort 

für Ihre Traumhochzeit! 

Unser erfahrenes Team unterstützt Sie 
bei Ihren Wünschen und Vorstellungen, von der freien 

Trauung auf der Schlosswiese, über den Sektempfang mit 
musikalischer Untermalung bis hin zum festlichen 

Abendessen bei Kerzenschein.
In der EVENTSCHEUNE Wallenburg feiern Sie zu jeder 

Jahreszeit mit bis zu 120 Personen inklusive Tanzfl äche.

Kinder willkommen! 
Ihre kleinen Gäste toben sich auf der großen Wiese aus 

oder nutzen unser Angebot an Spielsachen. 
Gerne organisieren wir eine Kinderbetreuung.

Legen Sie die Organisai on in die Hände unserer Profi s 
und überraschen Sie Ihre Gäste mit einer besonderen 

Hochzeit in si mmungsvollem Ambiente.



E in möglicher Ablauf
 

15:00 Uhr  Eintreff en der Gäste im Hotel
   anschließend Sektempfang 
16:00 Uhr  Kaff ee & Kuchen im Biergarten oder Restaurant
17:00 Uhr  Shut le zur Scheune
   Hochzeitsfeier in der Scheune
23:00 Uhr  Mit ernachtsimbiss 
02:00 Uhr  letzter Tanz und Ende 
   einer unvergesslichen Hochzeitsfeier
   Shut le zurück zum Hotel

Bit e beachten Sie hier unser Hochzeitspackage.

Kuchen und Hochzeitstorte dürfen gerne geliefert 
bzw. mitgebracht werden.

Für eine freie Trauung empfehlen wir unseren Ballsaal im Hotel. 
 Bei schönem Wet er kann diese auch auf der Schlosswiese 

vor der Scheune stat  fi nden. Setup-Gebühr EUR 400,00.

Gerne können Sie die Räumlichkeiten 
ab ca. 2 Stunden vor Beginn selbst dekorieren. 
Falls Sie dies am Tag vorher machen möchten, 
fragen Sie nach unseren Sonderkondii onen. 



H ochzeitspackage
 

� Sektempfang*
• ein hochweri ges Büff et (Vorschläge anbei)

• unlimii erte Getränke 
(Bier, Hauswein, Wasser, Sot getränke)

• 1 Kaff eespezialität nach dem Abendessen
� Feuerschale und Fackeln bei Einbruch der Dunkelheit

• Shut le 
   (1x Bayerischer Hof Miesbach zur Scheune und 1x bis 2:00 Uhr zurück)

• weiße Stuhlhussen
• Heizkosten, Servicepersonal, Locai onmiete

EUR 119,00 pro Person (ab 80 Personen)
Bei weniger als 80 Personen erstellen wir Ihnen gerne ein individuelles Angebot. 

Die Pauschale beinhaltet die oben genannten Leistungen
in der Zeit von 17:00  - 2:00 Uhr bzw. für 9 Stunden. 

Sperrzeit ist um 2:00 Uhr
* Gerne erweitern wir den Sektempfang zu EUR 3,50 pro Person 

um Hugo und Spritz. 

U nser Geschenk des Hauses:

Das Brautpaar übernachtet kostenfrei 
in der Hochzeitssuite im Bayerischen Hof Miesbach



Kaff ee & Kuchen
 

Am Nachmit ag bereiten wir Ihnen eine 
liebevoll gedeckte Kaff eetafel im Bayerischen Hof Miesbach vor. 

Je nach Personenzahl kann diese im Wintergarten, 
im Restaurant Da Vinci oder Spitzweg 

als auch bei schönem Wet er im Biergarten sein. 

Die Hochzeitstorte und weitere Kuchen 
dürfen selbst mitgebracht werden. 

EUR 22,00 pro Person für 2 Stunden 
inklusive Bier, Hauswein, Wasser, Sot getränke,

Filterkaff ee, Kaff eespezialitäten, Gedeckpreis und Personalkosten 



Zum Empfang
 

Hier fi nden Sie eine feine Speisenauswahl:

Rindertatar mit Wachtel-Spiegelei
Ziegenkäse Panna cot a mit Thymian-Honig

Thunfi schwürfel im Sesam-Mantel
Kürbis-Praline

Pilztatar in der Croustade
Karot enmillefeuille

Mit Burrata gefüllte Cocktailtomaten
Mit Thunfi schtatar gefüllte Babyorange auf Algensalat

Lolli von der Entenbrust mit Orangenkonfi t
Roastbeefröllchen mit Remoulade

Vitello Tonnato-Röllchen
Gemüsebeet

Garnelen im Tempurateig
Mit Raz el Hanout gefülltes Wachtelei auf Pumpernickel

Apfel-Gurkentatar im Knuspermantel
Paket vom Lachs

EUR 3,80 pro Stück 
oder 3 Stück pro Gast ab EUR 10,00/Person



S ommerliches BBQ Buff et
 

Vorspeisen:
Shake the Salad  -

Salatstai on mit verschiedenen Toppings zum Mixen
Tomate-Mozzarella 

Ani pasi 
Lachsplat e 

Nudelsalat, Kartoff elsalat, Krautsalat 

An der Grillstai on:
Hähnchenkeulen in Whisky-Marinade

Gebratenes Forellenfi let 
Zarte Spareribs in Barbecue Sauce
Verschiedene Steaks vom Schwein

Bauchspeck
Verschiedene Grillwürste 

Beilagen:
Gegrillte Maiskolben, gegrilltes Gemüse 

Ofenkartoff eln mit Quark oder Sour Cream
Verschiedene Dips & Brotsorten

Desserts:
Verschiedene Sorten Eis mit knusprigen Waff eln 

Erdbeermousse
Frisches Obst und Früchte 



B uff et Andalusia
 

Vorspeisen:
Tomaten-Paprika-Tori lla

Knackige Salate und Rohkost
Gambas in Knoblauchöl

Salat „escalivada“ mit Thunfi sch
Lut getrockneter Serrano Schinken mit frischen Feigen

Champignons mit Chorizo

Suppe:
Katalanische Knoblauchsuppe 

mit Olivenbrot

Hauptgänge:
Kanarisches Gemüse

Paella Valenciana mit Meeresfrüchten
Überbackene Meerzungenfi lets

Spanferkel mit Kapern und Peperoni
Bandnudeln mit Gurken und Safransauce

Rosmarinkartoff eln

Desserts:
Knusperpudding

Mandarinencreme
Milchreis mit Zimt und Muskat

Obstplat e

I talienische Rundreise
 

Ani pasi :
Pilze, Zucchini 

Kirschtomaten in Balsamico
Gebratene Auberginen

Mini-Peperoni, Gemüseterrine
Tomate-Mozzarella

Galiamelone mit Parmaschinken
Oliven und Bruschet a

Zuppa:
Mediterrane Tomatensuppe

 mit Knoblauch-Croûtons

Pasta:
Spaghei   aus dem Parmesanlaib

Tagliatelle mit Basilikumpesto und gebratenem Gemüse
Spinat-Gnocchi mit frischem Parmesan

Piat o Principale:
Gebratener Heilbut  auf Caponata

Sali mbocca vom Schwein 

Dolci:
Panna Cot a mit Himbeer-Coulis

Exoi sche Früchte 
Tiramisu



S ommernachtsbuff et

 
Auf den Tisch eingesetzt:

Mediterranes Brot, verschiedene Dips und But er
Öl und Fleur de Sel

Am Tisch eingesetzte Vorspeisenplat en mit:
Ani pasi  und Oliven

Gambas in Knoblauchöl
Italienischer Landschinken mit Melone

Tomate-Mozzarella 
Fleischbällchen, Guacamole und Nachos

An der Grillstai on:
Hähnchenkeulen und Hähnchenbrust in Whisky-Marinade

Im Grill gedünstetes Forellenfi let auf Zedernholz
Zarte Spareribs in Barbecuesauce

Verschiedene Steaks vom Rind und Schwein
Bauchspeck und unsere hausgemachte Wurst „Slurst“

Beilagen:
Gegrillte Maiskolben, Gemüsespieße,

Rosmarin- und Ofenkartoff eln mit Quark oder Sour Cream
Tomate-Mozzarella, leichter Kartoff elsalat, Gurkensalat,

Feld- und Blat salate

Desserts:
Verschiedene Sorten Eis

Kaiserschmarrn aus der Riesenpfanne
Schokoladen- und Erdbeermousse

Whiskymousse, Obst und frische Früchte
* Aufpreis EUR 15,00 pro Person *

S panferkel Grillfest
(ab 60 Personen)

Auf den Tischen eingesetzt:
Kräuterquark mit Gemüsebeet, Obatzda,

Griebenschmalz, But er und Brotauswahl mit Brezen

Vorspeisen:
Kalter Braten mit Weißbier-Senf Vinaigret e

Gebratenes Ani pasi  Gemüse
Sauer eingelegter Brezenknödel

Kleine Fleischpfl anzerl 
Schmankerl- und Rohkostsalate 

Blat salate mit zweierlei Dressing

Hauptgänge:
Ganzes Spanferkel am Grill  -

vor den Augen Ihrer Gäste zubereitet und tranchiert
Forelle „Müllerin Art“ 

Bayerische Käsespätzle

Beilagen:
Kartoff el- und Semmelknödel

Bayerisches Weißkraut, Kartoff el- und Krautsalat

Desserts:
Karamellisierter Kaiserschmarrn

Bayerisch Creme mit Himbeermark
Eis, Obst und Früchte 

* Aufpreis EUR 5,00 pro Person *



M enü 2

 
Am Tisch eingesetzt:

Olivenöl, Paprika Marmelade, Guacamole
Brotauswahl und But er

Als Tapasplat en am Tisch eingesetzt,
unter anderem mit:

Avocadosalat mit argeni nischer Rotschwanzgarnele,
italienischer Landschinken mit Melone und Tomate-Mozzarella

***

Rosa gebratenes Rinderfi let aus dem Sous Vide Becken 
auf krät iger Portweinjus mit Süßkartoff elpüree, 

getrüff eltem weißen Bohnenpüree und Bohnenbündchen

***

Cremiges Schokoladenmousse 
mit exoi schen Früchten

* Aufpreis EUR 25,00 pro Person *

M enü 1

Am Tisch eingesetzt:
Olivenöl, Brotauswahl und But er

Fruchi ger Melonen Cole Slaw 
mit gebratener Riesengarnele

***

Rosa gebratene Rinderlende 
aus dem Sous Vide Becken an Whiskyjus, 

mediterranem Gemüse und Rosmarinkartoff eln

***

Tiramisu
 mit frischen Erdbeeren

* Aufpreis EUR 15,00 pro Person *



Ü bernachtung

Im Anschluss an die Hochzeitsfeier 
übernachten Sie und Ihre Gäste im nahegelegenen Hotel

Best Western Premier Bayerischer Hof Miesbach. 
In 5 Minuten per Shut leservice 

erreichen Sie unser 4-Sterne-Hotel. 
Ein unvergesslicher Tag klingt nun an der gemütlichen 

Hotelbar aus. Die Übernachtung in der Hochzeitssuite ist 
unser Geschenk an das Brautpaar! 

Am nächsten Morgen Frühstücken Sie gemeinsam 
mit Ihren Gästen und lassen die Hochzeit 

nochmals Revue passieren.

Unser Tipp: 
Ein Zimmer-Abruk oni ngent zu Sonderkondii onen

für Ihre Gäste!

U nser 4*Hotel auf einen Blick

134 Doppelzimmer und Suiten, teilweise mit Klimaanlage
verschiedene Restaurants . Biergarten . Hotelbar

15 Veranstaltungsräume (Ballsaal für freie Trauung)
5.000 m² Sportpark mit Saunalandschat 

Sonntagsbrunch 11:30 - 14:00 Uhr 
Check in 15:00 Uhr . Check out 11:00 Uhr



Teilen Sie uns Ihren 
Wunschtermin mit

EVENTSCHEUNE Wallenburg
auf dem BioGut Wallenburg

83714 Miesbach

Bewirtschat et wird die EVENTSCHEUNE Wallenburg 
vom Hotel

Best Western Premier Bayerischer Hof Miesbach
Oskar-von-Miller-Straße 2-4

83714 Miesbach
Tel.: +49 (0)8025/288-0

info@bayerischerhof-online.de
www.bayerischerhof-online.de 

Unser Team vom Veranstaltungsverkauf 
im Bayerischen Hof Miesbach freut sich auf Ihre Anruf! 

Stand 15.02.2018 
Ältere Preise verlieren damit ihre Güli gkeit.

München
96

995

8

94

94

96

8

99

Irschenberg

Haar

Aschheim

Planegg

E52

E52

Ismaning

Poing

Karlsfeld

Valley

Aying

318

472

Miesbach

Schliersee

Tegernsee

Salzburg

Holzkirchen

Weyarn

318

307

Miesbach

BioGut 

Wallenburg

EVENT
SCHEUNE

W a l l e n b u r g

St
20

73

472

Miesbach

Irschenberg/A8

Sc
h

lie
rs

ee

W
e

ya
rn

/A
8

Wallenburg

Miesbach

BAYERISCHER HOF



E xterne Dienstleister rund um Ihre Hochzeit

Florisi k

Bayerischzeller Straße 2
83714 Miesbach

Tel.: 08025-997070
info@il-fi ori.de
www.il-fi ori.de

il fi ori Blumen & Schönes

Marktplatz 16
83714 Miesbach

Tel.: 08025-9914589
andrealintner@rosentraum-miesbach.de

www.rosentraum-miesbach.de

Rosen(t)raum

Frühlingsstraße 24
83714 Miesbach

Tel.: 08025-9914855
info@bluetenzeit-miesbach.de
www.bluetenzeit-miesbach.de

Blütenzeit

Dut e Blume

Miesbacher Straße 3c
83734 Hausham
Tel.: 08026-8217

petra@dut e-blume.de
www.dut e-blume.de

Glötzleweg 41
81477 München

Tel.: 0176-82152084
info@das-bluehende-atelier.de
www.das-bluehende-atelier.de

Das blühende Atelier



E xterne Dienstleister rund um Ihre Hochzeit

Fotografi e

Salurner Straße 38
AT 6330 Kufstein

Tel.: +43 664 2659249
info@sabineholaubek.com
www.sabineholaubek.com

Sabine Holaubek Photodesign

Kerndlstraße 2 
83714 Miesbach

Tel.: 0151-29139316
kontakt@stoib.photography

www.stoib.photography

Stoib Photography

Weidenstraße 3
85598 Baldham

Tel.: 089-41613689
irena@weddingmemories.de
www.weddingmemories.de

Weddingmemories

Jelena Moro Fotografi e

Wehnerstraße 19
81243 München

Tel.: 089-26216744
mail@jelenamoro.de
www.jelenamoro.de



E xterne Dienstleister rund um Ihre Hochzeit

Musik & DJ Weiteres  

Tel.: 02041-76206114

Mobil: 0172-2031626

dj-olli@power2themusik.de

www.power2themusik.de

Dj Olli - POWER 2 THE MUSIK

Schießstät enweg
85570 Markt Schwaben

Tel.: 0171-2627562
smilemanagement@aol.com

www.smiletheband.com

SM!LE-The hot est Band in Town

Bach 54
83629 Weyarn

Tel.: 08020-904606
info@der-tortenschmied.de
www.der-tortenschmied.de

Der Tortenschmied

Schnit punkt Schliersee

Miesbacherstr. 12
83727 Schliersee

Tel.: 08026-9294365
info@schnit punkt-schliersee.de
www.schnit punkt-schliersee.de

Zwergerweg 10
83714 Miesbach

Tel.: 0157-51355910
info@picmebox.de
www.picmebox.de

PicMeBox

Berg & Au

Veranstaltungs- und 
Dekorai onsplanung
Tel.: 0160-8870707

victoria@berg-au.com
www.bergau.com


