
17. März 2012 

Beginn 18.30 Uhr

KULINARISCHER
KALENDER

PROGRAMM JANUAR - MÄRZ 2012

BEST WESTERN PREMIER Bayerischer Hof Miesbach

Oskar-von-Miller-Straße 2-4 · 83714 Miesbach

Tel.: +49 (0)8025 288-0 · Fax: +49 (0)8025 288-288

info@bayerischerhof.bestwestern.de

www.bayerischerhof.bestwestern.de

www.bayerischerhof-online.de

Verbringen Sie einen Abend rund um das sagenumwobene  
Getränk und begeben Sie sich mit Chieftain‘s Clanchef 
Michael Gradl aus Nürnberg auf eine Reise durch die  
Welt der Single Malt Whiskies.  

• Begrüßungsdrink mit Fingerfood
• 4-Gänge-Menü inklusive Original-Haggis aus Edinburgh
• Korrespondierende Single Malt Whiskies der 
	 besonderen Art
• Lichtbildervortrag & Fachinformationen 
	 von Chieftain’s Clanchef  Michael Gradl

59,– Euro pro Person 

Reservierungen unter Tel. +49 (0)8025 288-0

Florian Schroeder

„Offen für alles 
und nicht ganz 
dicht“
Donnerstag, 09. Februar 2012
Einlass 18.00 Uhr   
Beginn 20.00 Uhr 
 
Ab 18.00 Uhr 
Speisen & Getränke 
 
19,00 Euro 
Eintritt pro Person

Kartenvorverkauf unter: 
Tel.: +49 (0)8025 288-0 oder 
info@bayerischerhof- 
online.de

✶ ✶  Kochkurs ∙ 13. Januar / 20. Januar 2012  ✶ ✶

89,– Euro   pro Kochkurs-Teilnehmer · Beginn 16.00 Uhr

49,– Euro   pro Begleitpersonen zum Essen · Beginn 18.30 Uhr

KOCHEN WIE DIE PROFIS.
Kochen Sie mit unserem Küchenchef 
Stefan Hofmann ein delikates 4-Gang-
Menü in professioneller Großküchen-
Atmosphäre! Ab 18.30 Uhr wird dann 
das zubereitete Menü mit Ihren 
Gästen verspeist!

Sissi Perlinger

„Gönn‘ dir ne  
Auszeit!“
Freitag, 20. April 2012
Einlass 18.00 Uhr   
Beginn 20.00 Uhr 
 
Ab 18.00 Uhr 
Speisen & Getränke 
 
25,00 Euro 
Eintritt pro Person

Kartenvorverkauf unter: 
Tel.: +49 (0)8025 288-0 oder 
info@bayerischerhof- 
online.de

2. Schottischer Abend2. Schottischer Abend



Februar 2012 März 2012Januar 2012

* Brunch von 11.30 – 14.00 Uhr – Kinderbetreuung & -rabatte * Brunch von 11.30 – 14.00 Uhr – Kinderbetreuung & -rabatte * Brunch von 11.30 – 14.00 Uhr – Kinderbetreuung & -rabatte

Geschenk-Tipp!

Geschenk-Tipp!

Geschenk-Tipp!

Geschenk-Tipp!

SO 04.03.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

SO 11.03.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

SA 17.03.	 2. Schottischer Abend
		  Schottischer Abend mit Chieftain’s Clanchef  
		  Michael Gradl: Schottisches 4-Gang-Menü mit 	
		  Original-Haggis, Whiskyverkostung und Licht- 
		  bildervortrag. Beginn 18.30 Uhr

		  59,– Euro

SO 18.03.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

SO 25.03.	 Langschläfer-Sonntagsbrunch*

		  Noch in Winterstimmung? Macht nichts – denn  
		  das Schlemmerbuffet gibt es nach der Zeitum- 
		  stellung heute von 11.30 Uhr - 15.00 Uhr

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

FR 30.03.	 Cocktailkurs
		  Alles rund um den Lieblingscocktail. lnkl. Rezep- 
	 	 turen, Zertifikat & Flying Menu. Beginn 19.00 Uhr

		  29,– Euro

FR 20.04.	 Sissi Perlinger live!
	 	 „Gönn’́ dir ne Auszeit”

		  25,– Euro pro Person

SO 01.01.	 Neujahrsbrunch*

		  Schlemmerbrunchbuffet mit Katerspezialitäten  
		  für einen guten Start ins Jahr 2012. 

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

SO 08.01.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

FR 13.01.	 Kochkurs – 4-Gang-Menü
		  Bereiten Sie Ihr eigenes 4-Gang-Menü unter der 	
		  Leitung unseres Küchenchefs Stefan Hofmann! 

		  89,– Euro pro Kochkurs-Teilnehmer  
		  Preis inkl. Getränke · Beginn 16.00 Uhr

		  49,– Euro für Begleitpersonen zum Essen 		
		  Preis inkl. Getränke · Beginn 18.30 Uhr

SO 15.01.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

FR 20.01.	 Kochkurs – 4-Gang-Menü
		  Bereiten Sie Ihr eigenes 4-Gang-Menü unter der 	
		  Leitung unseres Küchenchefs Stefan Hofmann! 

		  89,– Euro pro Kochkurs-Teilnehmer  
		  Preis inkl. Getränke · Beginn 16.00 Uhr

		  49,– Euro für Begleitpersonen zum Essen 		
		  Preis inkl. Getränke · Beginn 18.30 Uhr

SO 22.01.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

SO 29.01.	 Sonntagsbrunch „Hüttengaudi“*

		  Schlemmerbuffet mit Zünftigem von Alm und Hütte, 	
	 	 von Röstivariationen bis zum geschmolzenen Käs.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

SO 05.02.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

DO 09.02.	 Florian Schroeder 
		  Florian Schroeder, bekannt aus Funk und Fern- 
		  sehen live! Einlass 18.00 Uhr / Beginn 20.00 Uhr

		  19,– Euro

SO 12.02.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

DI 14.02.	 5-Gang-Valentinstag-Menü
		  Romantisches 5-Gang-Dinner-Menü inkl. Softdrinks, 	
		  Bier, offene Weine und 1 Flasche Wein 0,75 l

		  90,– Euro pro Paar

SO 19.02.	 Sonntagsbrunch*

		  Vielseitiges Brunchbuffet mit heimischen  
	 	 Schmankerln und raffinierten Köstlichkeiten.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

MI 22.02.	 Aschermittwoch
		  Schlemmerbuffet mit Spezialitäten von  
		  Fisch & Meeresfrüchten von 18.00 – 21.00 Uhr 

		  29,– Euro

FR 24.02.	 Cocktailkurs
		  Alles rund um den Lieblingscocktail. lnkl. Rezepturen, 	
	 	 Zertifikat & Flying Menu. Beginn 19.00 Uhr

		  29,– Euro

SO 26.02.	 Sonntagsbrunch „Von Spitzingsee 
		  bis Mittelmeer“ *

		  Buffet mit heimischen Schmankerln und Speziali-	
		  täten aus regionalen Gewässern und ferner See.

		  26,– Euro inkl. Begrüßungssekt

Vorankündigung April 2012

Geschenk-Tipp!


